
Ostern
Ostersonntag & OstermontagOstersonntag & Ostermontag

Ostermontag:
ab 9.30 Uhr

Wir freuen 
     uns auf euch!
Wir freuen 
     uns auf euch!

Hausgemachte Windbeutel,
Waffeln & Torten     

an beiden Tagen  
ab 14.00 Uhr     

Wir bitten um
 Reservierung unter

0151 - 730 16167

Mittagsbuffet
am Ostersonntag

ab 11.30 UhrFrühstücksbuffet



38,50 €
pro Person

Hirschbraten · mit Pfifferlingen und Preiselbeeren

Rinder Rouladen in feiner Sauce

Medaillons vom Schweinelendchen 
im Speckmantel in Pfeffersauce
 
Hähnchenbrustfilet mit Tomate, 
Basilikum und Mozzarella überbacken
     
Kleine Schnitzel mit Rahmsauce

Lachsfilet mit Safransauce

Tiroler Spinatnocken auf Tomaten-Basilikumsauce mit 
Bergkäse überbacken

Gemüsevariationen & Rotkraut    
                 
Klöße ~  Hausgemachte Spätzle  ~ 
Kartoffelgratin & Wildreis

Blattsalate mit 2erleiDressing, Gurkensalat, 
Tomatensalat, Karottensalat
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Mittagsbuffet
Unser Angebot zumUnser Angebot zum

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen, 
Eierstich u. Maultaschen

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen, 
Eierstich u. Maultaschen

Dessertgläschen:
(2 Stück pro Person) 

Schokoladenmousse mit Früchten garniert
Panna cotta mit Erdbeersauce
 Mousse von Mango Maracuja

Dessertgläschen:
(2 Stück pro Person) 

Schokoladenmousse mit Früchten garniert
Panna cotta mit Erdbeersauce
 Mousse von Mango Maracuja

Wir bitten um
 Reservierung unter

0151 - 730 16167 oder
über die Homepage unter:

www.weidstuecker-hof-events.de


